e

TALIANOdelcaffe

PASSIONE ITALIANA
— —

DISCIPLINARE CAFFE’ ESPRESSO

PARAMETRO TIPOLOGIA UNITA' DI MISURA ESPRESSO
PARAMETRO Limite Limite superiore
inferiore
1) Pressione di estrazione Fisico [bar] >5 NA
2) Flusso di estrazione Fisico [ml/secondo] 0,5 3
3) Temperatura di estrazione - in tazza Fisico [°C] 70 85
4) Grammatura di caffé Fisico [ar] 5 10
5) Strenght (soluble concentration) Chimico [%0] >3,5 NA
6) Dose in tazza Fisico [ar] 13 50
7) Persistenza crema Fisico [sec] Valutazione cotegza entro 120
sec

(Parametro qualitativo aggiuntivo) Risulta idondle preparazione della bevanda espresso il sofé tadtato e macinato,
escludendo i prodotti solubili

Descrizione parametri

1) Pressione di estrazione: Misurata a monte dettpadi caffé, ossia all'ingresso dell’acqua caié’unita di infusione,
senza ulteriori restrizioni/perdite di carico idiiabe. In particolare si prevede di tagliare il dulb ingresso alla camera di
infusione, con l'inserimento di un raccordo a tie per posizionare un manometro. Il dato relatiNa pressione sara quellg
registrato come picco massimo durante I'erogazione

2) Flusso di estrazione: Rapporto fra il voluméelanda e il tempo di erogazione della dose, ma@ritn quest’ultimo dalla
prima goccia

3) Temperatura di estrazione in tazza: misuratazzdindo un becher in vetro da 50 ml, isolato colisfirolo, tramite un
termometro ad immersione. La metodologia operatrexede di immergere la sonda di temperatura beNanda, mescolate
almeno 3 volte la bevanda al fine di omogeneizimtemperatura e registrare il primo valore stadilemperatura in tazza
posizionando la sonda a circa ¥ dell’altezza tadelecaffe.

4) Grammatura di caffe: quantita di polvere di egffima dell’erogazione per singola dose, pesatiiante bilancia di
precisione.

5) Strenght (concentrazione di solidi solubili ®vénda): La metodogia operativa prevede di sottepmfiltrazione la
bevanda con la tipologia di filtro proposto dalliNmL2448 150 -2a (es. VWR Retention 8-12 pum). Dbgssiccazione del
campione in forno a temperatura costante di 103@& £no a costanza di peso, rapportare i solitlilsit ottenuti al volume
della bevanda erogata.

6) Dose in tazza: quantita di campione erogatogtpasediante bilancia di precisione.

7) Persistenza crema: La crema deve essere unifopeesistente per il tempo di 120 secondi dalitegrdi erogazione della
bevanda non rimescolata. Non deve essere predentefaro sulla superficie che faccia intravedéfuido sottostante.
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